s> NUESTROS SNACKS

Nuestra ensalada césar 12,50€
Guacamole con lolopos de maiz 8€
Berenjenas fritas con miel de frigiliana y sésamo 8€
Racién de jamén ibérico D.O. 20€
Baguetin asado ibérico cajin, cheddar, bacon y mahonesa verde 8€

Club sandwich mullicereales de salmén ahumado,

aqguacale y crema de cebollino 10€

Rolls de pollo tandoori, mango chulney, raila de lima y cilantro 8€
Espaguelis con salsa bolofiesa, carbonara o pesto 9,50€
Lasafna de carne, ricula y parmesano 1| 2€

Chicken wings especiadas y salsa barbacoa B€

Hamburguesa de vacio de lernera, queso brie, tlomale raff,
iceberg, cebolla roja y pepinillo 1 1€

Lde edablecimiento bene duponible para su corvulla te informacién relativa a la presencia de olérgenor en nuestros produclos.
Diase a nuerro perronal 5t derea mér informacion ol repeclo.

O UR SNACKS
Qur cesar salad 12,50€
Guacamole with corn chips BE€

Fried aubergines with frigilian honey and sesame 8€

Iberian ham D.O. 20¢€

Roasted iberian cajun mini baguelle, cheddar, bacon and green mayonaaise 8€

Smoked saumon multicereal-club sandwich, avocado and chive cream 10€
Tandoori chicken roll, mango chulney, lime and coriander raila 9,50€
Spaghelli bolognese, carbonara or pesto 9,50€

Meal lasagne, ruccula and parmesan cheese 12€

Spiced chicken wings and barbacue srauce 8€

Beef hamburguer, brie cheese, raff lomaloe, iceberg lettuce,
red garlic and peppers | 1€
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Ask our staff for more information.

HOSs SNACHKS

Nolre salade cesar 12,50€
Guacamole avec graine de mais B€
Aubergines friles avec du miel de frigiliana el sésames B€
Ralion de jambon ibérique D.O. 20€

Baguelle de roti ibérique cajun, cheddar, bacon
el mayonnaise verle 8€

fandwich auv saumon fumé, cheddar, avocal,
rouge el chou sauce 10€

Rolls de poulet tandoori, mangue chulney,
el sauce de lime el coriandre B8€
Spaghetli carbonara, a la bolonaise ou pesto 7,50€
Lasagne de viande, mache el parmesan 12€
Ailes de poulel épicéer el sauce barbacue B€
Hamburguer de bouel, brie, lomates raff, iceberg,

oignon rouge el cornicho 1 1€
Cel élablimement lient & volre f‘Jlr'J'IDDI'j#I."OH f'-‘."lformm'.‘on relatve ala prérar‘loe d’n!fergéner
de nor produilr. Dingez vour vers notre perioninel s vour désirez plus d'informations & ce st



YOPAS Y PASTAS

lasafa de carne, ricula y parmesano 12€

PARA PICAR

Croquelas caseras variadas 9€

Racién de jamén ibérico D.O. 20€

Surtido de ibéricos de la Sierra de Béjar 20€
Surlido de quesos de Grazalema 15€

Espaguelis con salsa carbonara, bolosefa o pesto 9,50€
Ajoblanco MS con helado de mandarina y reduccién P.X. 7€
Gazpacho andaluz 7€

Escalibada de berenjenas, kalamala, Porra cremosa, cilricos, bacalao ahumado, y helado AOVE 8€

humus especiado y queso fela alifiado 10€ Sopa o crema del dia 7€

YL MAR

Bacalao gralinado al alioli de ajos negros 1 7€

ENSALADAS
Ensalada mixla 8€
> Nuesktra ensalada césar 12,50€

Salmén a la manlequilla de moslaza dulce eneldo 15€ /
lenguado a la plancha 24€ g
Pulpo braseado con patalas ralle y mojo picén 19€
Ensalada de salmén marinado, crema de maiz Carpaccio de venlresca de alin rojo con emulsién de AOVE,

citricos y encurlidos 18€

K ARNES

Chicken wings especiadas y salsa barbacoa 8€

y chipolle, dressing dulce y pasas 12,50€

HADA SLRIO

Baguelin de asado ibérico cajon, cheddar,

bacon y mahonesa verde 8€ Taco de lomo angus al chimichurri toscano 2 1€

Foccacia lemplada, mozzarella Presa ibérica de bellola con romesco de tomales secos

y mermelada de piquillo 8€ Paletilla lechal asada en su jugo y romero 28€

Rolls de pollo tandoori, mango chulney, Picantén macerado al aceile provenzal 12,50€

raita de lima y cilanlro ?,50€

Hamburquesa de confil de palo desmigado, queso de cabra,

Club sandwich multicereales de salmén ahumado, manzana caramelizada y cebolla frita 7€

Hamburguesa cléasica de ternera 7€

Fle eslablecimiento liene diponible para w conmulla la informacién relaliva a la prerencia de alérgenor
en nuestros productor. Dirjare a nuertro personal 5 derea mds informacion al respecio.

aqguacale y crema de cebollino 10€



V' F %0 STAIN YOUR HANDS FOUPS & PASTA

Home made croquelles 9€ Meal lasagna, rucula and parmesan cheese 12€
Iberian ham D.O. 20€ Spaghelli with bolognaise, carbonara or pesto savce 9,50€
Iberian hamper from the mounlains of Bejar 20€ Cold garlic and almonds soup wilh aroma of sweel wine 7€

Grazalema cheese hamper 15€ Andalusian gazpacho 7€

Grilled aubergines, kalamacila, especialed Cold tomatoe soup, typical from the reqion of anlequera, 8€

humus and feta cheese 10€ citrics, smoked cod and exlra virgin oil ice cream

Soup or cream of the day 7€

FROM THE SEA

Gratined cod wilth black garlic alioli 17€
Saumon wilth bulter, sweel moustard and dill 1| 5€
Grilled sole 24¢€ .
Grilled ocltopus wilh ralte polatoes and mojo picon sauce 19€

?’ALADS

Mived salad 8€

QOur cesar salad 12,50€
Marinated saumon salad,corn and chipotle cream,
sweel dressing and raisins 12,50€
Tuna belly carpaccio, extra virgin oil emulsion, citrics and pickles 18€

$A1cATs

Seasoned chicken wings and barbacue sauce B€

HoT1 SERIOUS

Iberian grilled cajun mini baguelle, cheddar, Angus loin with toscan chimichurri 2 1€

bacon and green mayonaisse 8€ Iberian prey and dried tomatoes 18€

Tempered foccacia, mazzarella

Baby lamb shoulder grilled in ils juice and rosemary 28€

and piquillo peper jam 8€ “Picantén” chicken in provencal oil 12,50€

Tandoori chicken rolls, mango chulney, Duck confit hamburquer, goal cheese, apple caramelised and onion 7€

lime and coriander raita 8€

Classic beef hamburquer %€

Thir erdablithment har the mformation relaled lo lhe allergen presence in our producls availobls for any enjuiry.

Smoked saumon mullicereal-club sandwich, Ak e steff for mors informastion

avocado and chive cream 10€



foups & PATES

Lasagne & la viande, rucula el parmesan fromage 12€

G RIGNOTER

Croquelles maison variées 7€
Ration de jambon ibérique D.O. 20€
Assortimenlt d’iberiques de la zone de Bejar 20€

Spaghetli carbonara, bolognaise ou pesto 7,50€

Soupe froide dail M§, mandarine, el réduclion av PX 7€

Assortimenl de fromage de Grazalema 15€ / \Gaspacho andalouv 7€

_Aubergines grillées, kalamala humus épicé l‘ k Porra crémeuse orangée, morue fumé el glace a l"huile d°
-

el fromage fela assaisonné 10€

S §ALADS

Salade variée 8&
Notre salade césar 12,50€

Salade de saumon mariné, créme de mais,

Soupe/veloulé du jour 7€

 Dr LA MER

Morue gratinée a l'ali-oli d"ail noir 17€

Sfaumon au beurre de moutarde douce el ['aneth 15€
Sole grilée 24€

chipotle, el dressing sucré de raisins secs 12,50€ Poulpe braisé avec pommes de lerres el mojo picon sauce

RIEN DE SERIEUY

Baguelle de réti ibérique cajun, cheddar, bacon

Carpaccio de venlréche de Lthon rouge, avec émulsion
d'huile dolive, agrumes el marinés | 8€

¥IANDES

Ailes de poulel épicées, savce barbacue 8€

el mayonnaise verte B8€

Focaccia tiede, mozzarella

et confilure de pimenlt 8€ longeangus auv chimichurri toscano 2 1€

Bolliide poulcl landaar, mangue c.hulneg, Presse ibérique grillée avec une sauce “romesco” de tomaloesséchées 1 BE€

Epaule d"agneau de laiten dans son jus de romarin 28€
Poulel mariné a l"huile d'olive 12,50€

Hamburguer de confil de canard el fromage de chévre mayonnaise

el sauce de lime el coriandre 8€ .
Sandwich club mullicéréal de saumon fumé,

10€

A

Let ¢ de cibouleltt
SRS NI S douce de myrlelles, pommes caramélisées el oignons frits 7€
Hamburguer classique 9€

Cel slablirement bient a volre dupontion l'nformalion relolive @ la présence d'allergéner de nor produils,
Dingez vous vers nolre perronnal si vour dérirez plur dinformalions & ce syel.
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Mivos intos
RED WINES

EL LERO 21€

[VINO DE LA CASA] /
D.O. Mdlaga y Sierra de Malaga.
Color rojo frambuesa y aroma a fw
fruta silvestre. Un vino de gran personalidad. S

Red raspberry colour and wild fruits aroma. v

MARQUES DE CACERES RESERVA 25€
DOCa Rioja.

" Color rubi oscuro, aromas a guindas y vainilla.
E ®

Sabores golosos en perfecta armonia.
Dark ruby colour, cherry and vainilla aroma.
@ Sweet flavours in perfect harmony.

MARQUES DE CACERES

GRAN RESERVA 35€

DOCa Rioja.

El vino con mas tiempo en barrica de toda la carta.
d Intenso en aroma y sabor.

The wine with more time in barrel of the menu.
Intense aroma and flavour.

EXCELLENS CUVEE ESPECIAL 19€
DOCa Rioja.

Color rubi oscuro y aromas a fruta madura.
Un vino con cuerpo y persistencia.

Dark ruby colour and ripe fruit aroma.
¢4 wine with body and persistance.

CARLOS MORO,
AP BODEGA MATARROMLERA 28€

77 @ % 4 DOCa Rioja.

Overall a great wine with a large personality

BERONIA CRIANZA 17,25€

DOCa Rioja.

Color rojo cereza, intenso en nariz,

y en boca toques a chocolate, café y regaliz.
Red cherry colour and chocolat, coffee
and licorice taste.

MARQUES DE CACERES CRIANZA19€ \,
DOCa Rioja.

Color cereza con borde rubi. Aromas a
frutos rojos v sabor a fruta madura.
Cherry colour with ruby nuances on
the edge. Red fruits aroma and
ripe fruit taste.

Un vino de alta intensidad y sabor, de color
picota intenso y brillante.

Hight intensity on the nose.Bright cherry colour.
Very tasty and great aftertaste.



Mivos intos
RED WINES

CEPA GAVILAN

BODEGA VINA PEDROSA 18€
D.O. Ribera del Duero.

Un equilibro perfecto entre la viveza de la
fruta y el afinamiento de la madera.

The perfect balance between the liveliness
of the fruit and the refinement of the wood.

MATARROMERA CRIANZA 32€

D.O. Ribera del Duero.

Color rojo picota y aroma a fruta roja madura.

Vino sabroso, potente v largo.

Cherry red colour, and ripe red fruit aroma.

A powerfull and tasty wine.

MATARROMERA RESERVA 52€

D.O. Ribera del Duero.

Un gran vino carnoso, corpulento y glicérico
A great meaty, corpulent and glyceryc wine.

EMILIO MORO 28¢€
D.O. Ribera del Duero.
Color rojo cereza intenso. En boca
sabor a frutos rojos. Un vino
persistente v equilibrado.
Intense red cherry colour, with
red fruits flavour. Overall a
perfectly balanced wine.

@ @ o

MALLEOLUS, BODFGA EMILIO MORO 45€
D.O. Ribera del Duero.

balsamicos y especias. Un vino muy potente.
Intense red colour. Noble woods, spices and balsamic aroma.
A very powerfull wine.

) Color rojo intenso muy cubierto. Aroma a maderas nobles,
@
®

PAGO DE CARRAOVEJAS 44€
D.O. Ribera del Duero.

Posiblemente uno de los mejores vinos espanoles que a todo amante
del vino le gusta disfrutar.

Possibly one of the best wines in spain, that all wine lovers
like to enjoy.

PSI, BODEGA DOMINIO DE PINGUS 60€

D.O. Ribera del Duero.

Una creacion de Peter Sisseck, sinonimo de la excelencia.
A creation of Peter Sisseck, the wine mark of excellence.

HABLA DEL SILENCIO 22€

\ V. T de Extremadura.
Color cereza con ribetes morados. Aromas
minerales y especiados. Un vino afrutado y
goloso.
Cherry colour with purple edges. Spicy and
mineral aromas. Overall a smooth and fruity wine.
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MARQULS DE CACERLS 14€

DOCa. Rioja.

" Color amarillo pajizo, limpio y fresco. En boca notas
minerales y citricas. Buena acidez, sabroso y muy vivo.

Yellow pale colour, fresh and clean. Mineral

and citrics hints. Tasty, well-structured, lively

and full of flavour.
SATINELA SEMIDULCE 1¢6€

DOCa. Rioja.

W Viste un color paja con algin reflejo dorado muy palido.
W\W Ln nariz, notas de fruta exdtica con pera madura.

' En boca se desliza con suavidad,

Straw colour with golden reflections. Exotic fruit
and ripe pear aroma. Smooth and silky taste.

JAVIER SANZ VERDEJO 17€
D.O. Rueda.
En vista se presenta amarillo con tonos verdosos.

FINOS BLANCOS
WHITE WINES

MONIESPEIO 16€
{[VINO E HA CASA

).0. Mdlaga y Sierras de Mdlaga.

Color blanco pajizo con tonos verdosos.

Limpio y brillante, de aspecto oleoso.

White and straw colour with greenish iridescence.
Clean, bright and oily looking. v

BOTANI 21€

D.O. Mdlaga y Sierras de Mdlaga.
FPajizo pdlido a la vista. En nariz fresco, fragante y madur 0.
Pale straw colour. Fresh, mature andfragant aroma.

FINCA LA EMPERAITRIZ 14€

DOCa. Rioja.

Fresco, pero a la vez goloso e intenso. ‘ ' ;’;ﬁ}} fino eln nariz ;hon amrm;: f; utales y herbdceos.
Fresh, sweetie and intense. \ ellow colour with greenish tones.
Vintense fruity and herbaceous aroma.

VINA DEL VERO 16€

D.0O.Somontano.
Presenta un color amarillo de intensidad media,
aromas limpios e intensos a frutas del

tropico maduras.
La entrada en boca es muy agradable.
Medium intensity yellow colour.
Clean and intense aroma
of ripe tropical fruits.



MNOS BLANCOS
WHITE WINES

BLANC PLSCADOR 1¢€
D.O. Empordad.

En vista destaca por su brillante color amarillo
verdoso claro. En nariz aroma frutal, intenso y persisiente.
Emphasized by its green and yellow shiny colour.
Intense and persistent fruity aroma

-

MARTIN CODAYX 20€

D.O. Rias Baixas.

Limpio y brillante, de color amarillo limon con reflejos
verdosos. Intensidad madia-alta con notas citricas como
lima y pomelo.

Bright and clean yellow-lemon colour, with green
highlights. Medium-high intensity, with citrics touches
such as lime and grapefruit.

HABLA DEL MAR 25¢€
Vino submarino, mezcla Atlantica de vifiedos costeros.
Color amarillo limon, limpio y brillante, con
ligeros matices acerados.

De fragancia sitil, destacando aroma a mar.
Bright and shiny yellow-lemon
colour, with steely hues highlights.
Subtle fragance of the sea.

e o
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MNos ROSADOS

ROSE WINES

EXCELLENS 1¢,50€

[VINO DE LA CASA]
DOCa Rioja.

Un vino rosado de color palido y de aromas sutiles.
A pale rose wine with subtle and delicate aromas.

MARQUES DE CACERES 14€

DOCa Rioja.
Color coral palido v luminoso. Aromas florales, con notas de anis.
Sabores golosos con una acidez, brindando una estructura equilibra

Pale and bright coral colour. Floral aromas, !
sucha as red berries and anis.

VINAS DEL VERO 16€

D.O. Somontano.
Color rojo cereza brillante. Aroma a frutos rojos combinado con
un elegante trasfondo a hierbabuena que le aporta complejidad.
En boca fresco, frutal y acido.

Bright cherry red colour. Fresh red fruits aroma combined
with a peppermint background. Has a fresh and fruity
flavour, and a well-balanced acidity.

CRESTA ROSA

D.O. Penedés.

Color palido y brillante. Aromatico y afrutado.
Chispeante,ligero y exquisito al paladar.
Pale- bright pink colour. It is fruity and aromatic.
Overall, a sparkling, light and aromatic wine.

CUATRO PASOS, MENCIA 14,50€

\  D.0. Bierzo.
Color rojo frambuesa. En nariz frambuesa, fresas uua’m cerezas y
\ notas f;’maies a violeta. En boca dulce, agradable, fru!ah fresco.

A Red raspberry colour. Raspberry, acid strawberries and cherries
aroma. Overall, a fruity and pleasant wine, with a fruity taste

15,50€

S /) and a fresh ending.
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WINOS £5PUMOSOS s M epias poreLLas

SPARWKLING HALF BOTTLES
WINES - , :
®  MARQUES DE CACERES 1/2 10€

PERELADA BRUT NATURE 14,50€ 0  DOCaRioja
[CAVA DE LA CASA MARQUES DE CACERES 1/2 10€
0.0 Cava. w DOCa Rioja.
PLRELADA GRAN CLAUSTRO 35€ . MARQUES DE CACERES 1/2 10€

.0. Cava. a. Rioja
GRAMONA IMPERIAL BRUT (?) :
G.RESERVA 34€ |
D.O. Cava V ‘ |
G.HMUMM 45€ *¥INOS GENEROSOS 5
(CHAMPAGNE DE LA CASA SHERRY WINLS

A.0.C Champagne

MOET & CHANDON 55€
A.0.C Champagne ‘

MOET & CHANDON ROSE 70€ )
A.0.C Champagne

VEUVE CLICQUOT 75€
A.0.C Champagne

RUINART 95€
A.0.C Champagne

DOM PERIGNON 275€
A.0.C Champagne

11O PEPL, FINO 2,75€
b Jerez - Xéreés - Sherry.
0 LEONOR, PALO CORTADO 3,50€

Jerez - Xérés - Sherry.
SOLERA 1847, CREAM 2,75€

' Jerez - Xéres - Sherry.

¥y @ . . ) \
8 b WINos POR COPA
& WINE BY GLAS

COPA DE VINO TINTO 3,25€ / 18€

D.O. Ribera del Duero.

COPA DE VINO TINTO 2,75€ / 15,50€
DOCa Rioja

COPA DE VINO BLANCO 2,75€ / 15,50€
DOCa Rioja
COPA DE VINO ROSADO 2,75€ / 15,50€
D.OCa Rioja

COPA DE CAVA DE LA CASA 3,00€ / 16,50€
D.O.Cava



