
ENTRANTE
ESPUMA DE OSTRAS AL CAVA, 

VIEIRA CONFITADA, CAVIAR Y BLINIS
 

PRIMERO
FOIE MI-CUIT AL PALO CORTADO, CON CIELO DE 
BONIATO Y CARAMELO DE FRESAS SILVESTRES

 

SEGUNDO
BOGAVANTE TEMPLADO, CREMA DE MISO AL TÉ DE FLOR 

DE LOTO Y TARTAR DE LUBINA SALVAJE

TERCERO
FILET MIGNON DE TERNERA, PUDDING DE 

BOLETUS TRUFADO Y SALSA PERIGOURDINE
 

POSTRE
POSTRE SORPRESA DE FIN DE AÑO

 
UVAS DE LA SUERTE

BERZA DE AÑO NUEVO

BODEGA
JAVIER SANZ SAUVIGNON BLANC (D.O RUEDA)
FINCA RESALSO (D.O RIBERA DEL DUERO)
CAVA PERELADA BRUT NATURE



APPETISER
OYSTER FOAM WITH CAVA AND CANDIED 

SCALLOPS, CAVIAR AND BLINIS
 

FIRST
FOIE MI-CUIT IN “PALO CORTADO”

SWEET POTATO “TOCINILLO DE CIELO”
WILD STRAWBERRY CARAMEL

 

SECOND
WARM LOBSTER, MISO CREAM IN LOTO TEA

WILD SEA BASS TARTAR

THIRD
VEAL “FILET MIGNON”

TRUFFLED BOLETUS PUDDING
PERIGOURDINE SAUCE

 

DESSERT
SURPRISE NEW YEAR'S EVE DESSERT

 
LUCKY GRAPES

NEW YEAR'S BERZAS

WINERY
JAVIER SANZ VERDEJO (D.O RUEDA)
FINCA RESALSO (D.O RIBERA DEL DUERO)
CASTELL DE PERELADA BRUT NATURE     


